
Extra karte 
 

850.  Kartoffelcreme Suppe  

mit Schwarze Trüffel € 10,50  
 

851. Lachs Filet vom Grill auf Quinoa Salat 
mit Avocado , Rucola ,Trilogie Paprika, 

Cocktail Tomaten und frische Kräuter 23,90 € 
 

852. Nur bei uns !!!Gyros vom artgerechten  
 Schwein auf Pita Nikos 

serviert mit hausgemachten Pommes und Tzatziki Dipp  21,90€ 
 

853. Frische Loup de mer Filets (Plaki ) 
(Traditionelle Rezept aus Insel Spetzes)  

Frische Loup de mer  Filet aus dem Ofen mit Cherry Tomaten ,Baby Spinat und 
frischen Kräutern an Safran – Fenchel Risotto  23,90 € 

 

854.    Pasta (Hausgemachte Tagliatelle) mit Rinderfiletstreifen,  
Schwarzer Trüffel , Rucola und Parmesan  29,90 € 

 

855 Hänchenbrust Filet gefüllt mit Baby Spinat,  
und Schafskäse an Honig -Senf -Sauce serviert mit Kürbis püree 27,50 € 

 

859 Gänse keule aus dem Ofen mit Karamelisierten 
  Maronen auf hausgemachte Apfelrotkohl und Laratt Kartoffeln 31,50 

 

860.Mariniertes Rosa Barbarie Entenbrust  
an Orangensauce dazu Kartoffelgratin   31,50 € 

 

861.Lammkaree aus dem Ofen mit Wanuss – Thymian - Kruste  
an Portwein – Sauce dazu Kartoffelpüree   38,90 € 

 
 

Dessert 
864 Loukoumades !!!!! 

Griechische Hefe Bällchen mit Honig Sirup, 
Zimt, Wallnüsse und Bourbon Vanille Eis    9,50 € 

 

Unsere Weinempfehlung 
 

Chardonnay Lantidis 
0,2 l   9,50 €     0,75 l    33,00 € 

 



Extra Menu 
 

850. Cream of Potato Soup 
with Black Truffle €10.50 

 
851. Grilled Salmon Fillet on Quinoa Salad 

with Avocado, Arugula, Trilogy Peppers, 
Cocktail Tomatoes, and Fresh Herbs €23.90 

 
852. Only at our restaurant!!! Gyros made from humanely raised 

pork on Pita Nikos 
served with homemade fries and tzatziki dip €21.90 

 
853. Fresh Sea Bass Fillets (Plaki) 

(Traditional recipe from Spetzes Island) 
Fresh sea bass fillet baked in the oven with cherry tomatoes, baby spinach, and fresh herbs 

on saffron-fennel risotto €23.90 
 

854. Pasta (Homemade Tagliatelle) with Strips of Beef Fillet, 
Black Truffle, Arugula, and Parmesan Cheese €29.90 € 

 
855 Chicken breast fillet stuffed with baby spinach and sheep's cheese in a honey-mustard 

sauce, served with pumpkin puree €27.50 
 

859 Roast goose leg with caramelized chestnuts on homemade apple red  
cabbage and Laratt potatoes, €31.50 

 
860 Marinated pink Barbary duck breast in orange sauce with potato gratin €31.50 

 
861 Roast lamb rack with a walnut-thyme crust in a port wine sauce with mashed potatoes 

€38.90 
 

Dessert 
 

864 Loukoumades !!!!! 
Greek yeast dumplings with honey syrup, 

cinnamon, walnuts, and bourbon vanilla ice cream €9.50 
 

Our wine recommendation 
 

Chardonnay Lantidis 
0.2 l €9.50       0.75 l €33.00     

 


